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CAIET DE SARCINI

Beneficiar: Comuna Borsa, judetul Cluj

Obiectul contractului: »Masa calda in regim de catering pentru Gradinita cu
Program Normal Borsa si $coala cu Clasele I-VIII din comuna
Borsga, judetul Cluj” in cadrul Programului national ,Masa
sanatoasa”.

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2.)

Unitate de invatimant: Scoala Gimnaziald Borsa, sat Borsa, Comuna Borsa, Judetul Clyj

Numar beneficiari: 140 elevi/zi gcolara

Perioada: iunie — decembrie 2026 cu posibilate de prelungire

Sursa finantare: TVA defalcat — Legea bugetului de stat nr. 43/2026 / H.G. nr.
382/2026

1. OBIECTUL CONTRACTULUI

Comuna Borsa urmareste prin prezentul contract achizitionarea de servicii de catering —
preparare si distributie masa calda — pentru 140 elevi/zi din cadrul Scoala Gimnaziala Borsa, in

X

cadrul Programului national ,Masa sanatoasa“ (PNMS), in perioada iunie — decembrie 2026.
Numar portii maxim: 140/zi
Valoare maxima portie fara TVA: 14,86 lei/portie
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2. CONTEXT

Situatia identificata la nivelul sistemului de nvatdmant preuniversitar in care un numar mare de
elevi se afla in situatie de abandon scolar ca urmare a conditiilor socioeconomice si geografice
defavorabile a condus la instituirea Programului national ,Masa sanatoasa".

UAT Comuna Borsa incheie un contract de prestari servicii de catering, de acordare de masa
calda, in fiecare zi in care elevii au cursuri scolare, finantat din sumele alocate prin H.G. nr.
382/2026.

3. SPECIFICATII TEHNICE
3.1. Componenta mesei calde

Portiile vor fi pregétite si preparate de catre ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit prin
normele de hrand prevazute de legislatia in vigoare, inclusiv Ordinul nr. 1563/2008 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la
baza unei alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti (ratia zilnicad medie: 1.300 kcal/zi copii
1-3 ani; 1.800 kcal/zi copii 4—6 ani; 2.400 kcal/zi copii 7-10 ani).

Masa calda va fi compusa din doua feluri de mancare, dupa cum urmeaza:

Felul 1: gratar, fripturi, gulasuri etc. + garnituri si/sau salate, mancaruri etc.
Felul 2: un fruct (para / banana / mar / clementine / portocal&)
Péine: Minim 100 grame/portie

Acelasi tip de meniu nu se va furniza timp de doui zile consecutive!

3.2. Defalcarea costurilor per portie

Pentru monitorizarea utilizarii resurselor financiare si asigurarea unui aport nutritional adecvat,
ofertantul va defalca costurile per portie astfel:

a) materie prima — minim 40% din suma disponibila/beneficiar;
b) prepararea hranei;
c) distributie (include transportul).

4. CALITATEA PRODUSELOR
Produsele alimentare trebuie sa respecte:
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1. Regulamentul (CE) nr. 2.073/2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare;

2. Regulamentul (UE) nr. 1.308/2013 privind produsele lactate;
Regulamentul (CE) nr. 852/2004 privind igiena produselor alimentare;

4. Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare.
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Pentru grupele speciale de consumatori (elevi cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme
medicale) se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist, prevazut in anexa la
contract.

5. SIGURANTA SI PERISABILITATE MICROBIOLOGICA

Masa calda va fi servitd in ziua prepararii. Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in
conditiile indicate de producator, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

Avand in vedere obligativitatea unitatii de invatdmant de a pastra 48 de ore probe din alimentele
servite elevilor, operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare si fie insotitd de o proba
gratuita a pachetului alimentar.

6. CONDITII PENTRU TRANSPORT $I DISTRIBUTIE

1. Interval orar de livrare: 10:00 — 11:00, pe baza comenzii primite in scris la ora 08:30 din
partea unitatii de invatdmant.
2. Ofertantul va prezenta graficul de livrare cu traseele si mijloacele de transport alocate.

3. Produsele alimentare vor fi transportate numai cu mijloace auto speciale,
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

4. Mijloacele de transport trebuie sd mentina alimentele la temperaturi corespunzéatoare si
sa permita monitorizarea acestora.

5. Costul transportului va fi inclus in pretul total ofertat.

7. DISTRIBUTIA ALIMENTELOR

Producerea, manipularea si distributia produselor alimentare se va face numai de catre persoane
care detin certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform
Ordinului nr. 1.225/5031/2003, si fisa de aptitudini specifice, conform H.G. nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor.

Fiecare salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine igiena personala
si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul va avea controlul medical periodic
efectuat la zi.
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8. AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE

Preparatele culinare vor fi livrate in caserole de unica folosinta ce se inchid etans si mentin
mancarea cald3, insotite de tacamuri de plastic de unica folosinta si servetel. Vesela si tacamurile
sunt incluse in pretul ofertei.

Ambalajele sunt de unica utilizare, specifice ambalaarii produselor alimentare. Materialul utilizat
pentru ambalare nu trebuie sa reprezinte o sursa de contaminare.

Conform Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011, pentru masa calda preparata in regim propriu,
lista-meniu afisatd la loc vizibil va contine denumirea produsului, ingredientele componente si
substantele care provoaca alergii sau intolerante.

9. CRITERIUL DE ATRIBUIRE - CEL MAI BUN RAPORT CALITATE / PRET
Criteriul de atribuire aplicat in cadrul prezentei proceduri este: cel mai bun raport calitate-pret,

in conformitate cu prevederile art. 187 alin. (3) lit. b) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice.

Oferta castigatoare va fi desemnatd pe baza punctajului total obtinut prin aplicarea urmétorilor
factori de evaluare:

Nr. Crt. Factor de evaluare Pondere Punctaj maxim
1. Pretul ofertei 60% 60 puncte
Distanta de la punctul de lucru al
2 prestatorului pana la locul de livrare #07% 40'puncte
TOTAL 100% 100 puncte

Punctajul final se calculeaza ca sumé a punctajelor obtinute la fiecare factor de evaluare. Va fi declarata
cagtigédtoare oferta admisibild care obtine cel mai mare punctaj total.

9.1 Factorul de evaluare nr. 1 — Pretul ofertei — 60 puncte

Algoritm de calcul: Punctajul se acordad dupa cum urmeaza:

» Pentru cea mai scazuta dintre preturile ofertate se acorda punctajul maxim alocat (60
puncte);

+ Pentru celelalte preturi ofertate, punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:

P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x 60

unde: P(n) = punctajul obfinut de oferta ,n”; Pret minim ofertat = cel mai mic pret unitar ofertat (lei
fard TVA / porfie / beneficiar / zi)

Nota: Pretul luat in calcul este pretul unitar f&r& TVA exprimat in lei / portie / beneficiar / zi, astfel cum

este inscris in propunerea financiaréd. Preful ofertei trebuie s& se incadreze in limita alocatd de 14,86 lei

faré TVA / portie.

9.2 Factorul de evaluare nr. 2 — Distanta pana la locul de livrare — 40 puncte

Acest factor evalueaza distanta in km dintre punctul de lucru / depozitul prestatorului (locul
de preparare / incepere a livrarii) si locul de livrare (sediul unitatii de invatdmant beneficiare —
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Scoala din comuna Borsa, judetul Cluj), ca indicator al capacitétii de a asigura livrarea la timp si
in conditii optime de sigurantd alimentara.

Algoritm de calcul — grila fixa de punctare:

Intervalul de distanta Punctaj acordat Observatii
. . 40 puncte Proximitate
1. 0 km - 20 km inclusiv ) maxim3
2. Peste 20 km — 50 km inclusiv 10 puncte Proximitate medie
3.  Peste 50 km 0 puncte Distant& mare

Modalitate de dovedire a distantei:

+ Captura de ecran din Google Maps sau Waze, continand obligatoriu: ruta selectata,
distanta in km, punctul de plecare (adresa depozitului / punctului de lucru al
prestatorului) si punctul de livrare (adresa unitatii scolare din Borsa);

« Se va considera distanta rutiera (nu distanta in linie dreapta);

+ Distanta relevanté este cea de la punctul de lucru / depozit mentionat in propunerea
tehnica si in certificatul constatator ONRC;

» Captura de ecran trebuie sa fie clard, lizibila si datatd. Autoritatea contractanta isi
rezerva dreptul de a verifica distanta in mod independent.
IMPORTANT: Nedepunerea capturii de ecran doveditoare a distantei sau depunerea unui
document neinteligibil / din care distanta nu poate fi determinata cu certitudine va conduce la
acordarea a 0 (zero) puncte la acest factor de evaluare. Lipsa documentului nu poate fi
suplinita prin declaratii ulterioare.

9.3 Calculul punctajului total

Punctajul total al fiecarei oferte se calculeaza conform formulei: P total = P(pret) + P(distanta)

Nr. Factor de evaluare Pondere Punctaj max Formula
1. Pretul ofertei 60% 60 pct. (Pmin/Pi) x 60
Distanta pana la locul de o o=
livrare 40% 40 pct. Grilé fixa
TOTAL 100% 100 pct.

Nota: in caz de egalitate de punctaj intre doud sau mai multe oferte, autoritatea contractants va solicita o
noud propunere financiard si va declara castigatoare oferta cu preful cel mai scdzut. Dac§ egalitatea
persista, se vor solicita alte noi propuneri financiare pané la departajare.

10. PRINCIPII IN PREGATIREA MESEI

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau poteniatori de arome ih mancarurile calde
preparate.
Uleiul necesar preparérii se utilizeaza o singura data, dintr-un ulei de calitate superioara.
Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gétire nu se prajeste, ci se indbusé cu apa.
Sarea iodata utilizatd nu trebuie sa contina antiaglomerati sau orice alt aditiv.
Se evita asocierea alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite.
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6. Se evitd mancarurile care solicitd un efort digestiv puternic sau cu efect excitant.

7. Nu se vor permite mancarurile de tip tocaturi prajite. Ousle se recomand3 a fi servite ca
omleta la cuptor.

8. Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin salate din cruditati si
legume-frunze Th supe si ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frigca, a maionezelor (indiferent de anotimp), precum
si a oualor fierte nesectionate dupa fierbere.

10. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste.

11. Unitatii de invatdmant are obligatia de a pastra 48 de ore probe din alimentele servite
elevilor.

11. EVIDENTA CANTITATILOR

Scoala Gimnaziala Borga va tine evidenta cantitdti de produse consumate, mentionand
categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii si numarul de zile
de scol, precum si evidenta numarului de copii.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, corelata cu situatia existenta la prestator.

Avizele de insotire a marfii se intocmesc separat pentru fiecare punct de livrare si vor avea anexat
declaratia de conformitate. Toate partile implicate vor pastra documentele justificative cel putin 3
ani de la sfarsitul anului in care au fost intocmite.

12. VARIANTE ORIENTATIVE DE MENIU

Variante orientative care includ sugstiile Institutului National de Sanétate Publica:

. legume cu piept de pui la gratar;

. mancare de mazare cu piept de pui;

. pilaf cu legume si ficatei de pui;

. piure de morcov cu gratar de pui;

. piure de cartofi cu piept de curcan;

. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor,;

. ghiveci de legume cu pui;

. orez cu legume si pui la tava;

. sufleu de broccoli cu branza;

. cartofi gratinati cu piept de pui la gratar;

. tocana de legume cu orez brun;

. piure de cartofi cu sfecla si chiftetute de legume;

. omleta cu legume (ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea);
. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

. Ciuperci la cuptor umplute cu branza (pentru copiii cu varsta > 7 ani);
. macaroane cu branza;
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18. cartofi frantuzesti la cuptor cu branza si ou;
19. un fruct intreg.

Responsabil achizitii publice

Semnatura: / 7‘6
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